
Tapas
Pan con tomate Serrano   

Burrata   15€ 

 

Tartare de loup 

 
 

Salade caesar 15€

 

 Entrées
Passion, tomates cerises

Salade, croûtons, parmesan, tomates cerises

Tartine avocat saumon, œuf poché 14€
Guacamole,  saumon gravlax, 
tomates cerises

Tomates rôties, purée de concombre basilic

Jambon supérieur – 18 mois d’affinage
 12€

Des Salins de Gruissan n°3 (x6) 

Frites maison 5€
Couteaux  12€

Huîtres  

 Sardines de Méditerranée
En persillade 

 
Planche de charcuterie 

     
Saucisson sec, jambon Serrano gran réserva 
terrine maison, chorizo 
Rillettes de poisson de Méditerranée 9€

Poêlée de cœurs de canard  

Moules Marinières  11€

Croquetas (4pcs) 10€
Œufs mimosas 8€

11€

15€

20€

Planchés en persillade

Persillade ails confits 
10€

  16€ 

Poissons 
& moules
Sardines méditerranéennes 15€
Planchées, persillade, boulgour, 

 Moules marinières 15€

Moules au roquefort  17€

Moules Thaï  

Loup/Daurade (selon arrivage) 24€
Grillé à la plancha, purée de carottes anisées, 
poivrons, pakchoï et sauce vierge 

Thon mi-cuit       

Viandes
Burger du Papa 19€
Steak haché, sauce burger, roquette, emmental,
tomate, compotée d’oignons, 
cornichons et frites maison 

 

Pizzas 
Jumping jack flash 16€ 
Sauce tomate, chiffonnade de jambon blanc,  

 

copeaux de parmesan, olives et origan  

 

Born to be wild  15€ 
Crème fraîche, chèvre, mozzarella Fior di latte,

 

gorgonzola, emmental, olives et origan 

 

Padam Padam 12€
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte,  

 

Queen  14€Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, jambon, 

 

champignons, olives et origan 

 

 

 

Kids-10€

Un sirop à l’eau compris 25cl
Fraise, grenadine, menthe, citron...

Au choix:

- Steak haché frais, frites maison
- Fish & chips, frites maison
- Moules marinières, frites maison
- Pizza Mickey : sauce tomate, jambon, fromage
+
Glace : sundae vanille/ fraise  

 

Café gourmand  10€

Tiramisu 8€

Tarte citron meringuée 9€

Crêpe sucre  3,50€
Crêpe sucre citron  4€
Crêpe presque Nutella  4,50€
Crêpe Grand Marnier  5,50€
Dame Blanche  9€
Chocolat Liégeois  9€
Café Liégeois  9€

Colonel  
10€

1 boule  -   3€
2 boules - 5€
3 boules - 7€

Parfums :

menthe-chocolat, framboise, cassis, pêche            
caramel, café, mangue, noix de coco

Fish & chips 21€

Suprême de volaille 24€

Wok de crevettes 19€
Nouilles, poivrons, oignons, cébette, oeuf, sauce soja

Dôme au chocolat noir 10€

Planché, caponata, sauce vierge

16€ 

25€ 

Lieu jaune, frites maison et sauce tartare

Caponata

Palet breton, chocolat Valrhona, 
cœur coulant noisette

Frites maison

Frites maison

Frites maison

mozzarella Fior di latte, basilic frais, câpres, 

olives et origan 

Desserts

10€

Glaces : 

Calamars 21€
Planché, persillade, piperade épicée

Vegigi lamoroso 13€
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, courgettes, 

Cheesecake spéculoos 8€

poivrons, aubergines

Assortiment de 3 mignardises

vanille, fraise, chocolat, citron,
Prima 17€
Sauce tomate, mozzarella Fior di latte, Serrano,
burrata, tomates cerises, roquette, pesto,

Tartare de bœuf 19€
Tartare préparé, frites maison, salade

Tapenade d’olives noires

Morue

8€
Houmous 8€
Graines de sésame et tahini

crème de citron, coriandre 

Poivrons marinés 
et anchois boquerones

10€

Salade niçoise 13€
Anchois, tomates cerises, œuf dur,

poulet, sauce caesar light

olives et origan

piperade, fenouil citronné

Assiette de fromages 12€

After Eight

ou
sundae vanille / caramel

Comté 18 mois, Saint-Nectaire (Puy-de Dôme),
Tomme de Savoie IGP

pommes de terre, haricots verts, oignons rouges

Duo de tacos 13€
Saumon, crevettes, guacamole

Anchoïade 8€

Planche de fromages
Comté 18 mois, Saint-Nectaire (Puy-de Dôme),

20€

Tomme de Savoie IGP


