LE PLATEAU
DE FRUITS DE MER .-

9 huitres des Salins de Gruissann®2
4. crevettes

200 g de bulots

2 demi-tourteaux

FRUITS DE MER

* 6 huitresdesSalins de Gruissann®°2-15€
* 6 huitres Gillardeaun°3 -21 €

e lstourteau-11€

* Tourteau entier - 20 €

* Bulots etmayonnaise (100 g) - 7€

* (revettes, mayonnaise aux herbes- 11 €

PARTAGES

Padron -7 €

Piments verts de Galice

Croquetas- 11€

Morue, aioli

Couteaux- 12 €
Planchés, persillé

Jambon Bellota et pain de campagne (80grs) - 20 €
Montd’Or a parta; ﬁer 35 =€

Pommes de terre grenaille (2 pers)

ENTREES

Soupe de poisson- 11 €
Comté vieux, aioli et crotitons

Salade de gésier-13 €

Feuille blonde tomates cerises, crotitons de pain vinaigrette moutarde

Tartare de daurade -14. €

Pommes, oignons, sésame, tomates et purée de fruits de la passion

Foie gras-17€

Fait malqon

LA MER

Alle Vongole - 20 €

Spaghetti, palourdes

Filetde Daurade - 24 €

Purée de pommes de terre, carottes, céleri

Poulpe-27€

Pommes de terre au paprika, céleri, carottes, oeuf de tobiko

LA TERRE

Saucisse purée - 19 €
Jus de viande

Burger du Grand Soleil - 20 €

Pain cristal, haché de beeuf, comté, oignons, sauce

Entrecote -29 €

Frites maison
Supplément sauce poivre : 3 €

PITCHOUNES .

Poisson du jour
ou

Steak haché frites
ou

Saucisse purée
+

Sirop al’eau
+

Crépe au choix
ou | boule de Glace
Vanille, fraise, chocolat

DESSERTS

Buche-7€

Chocolat, framboise ou marron

Brioche perdue, boule de glace vanille - 8 €

Caramel ou chocolat

Crepe Suzette aux agrumes - 7€
Moelleux chocolat Xoco- 11 €
Café gourmand - 10 €

Assortiment de 3 mignardises

CREPES

Sucre-3.,50€

Citron-4 €

Presque Nutella -4,50 €
Grand Marnier - 5,50 €

GLACES

Café / Chocolat Liégeois -9 €
Colonel - 10€
Dame Blanche -9 €



BRASSERIE DE LA PLAGE
GRUISSAN




