
D�s�s           mais�
Dôme au chocolat framboise – 9€
Cheesecake spéculoos – 11€
Pana cotta – 9€
CoUlIs dE FiGuEs eT FiGuEs fRaÎcHeS

Matchamouchi – 10€
CoOkIe aU ThÉ MaTcHa, cŒuR FrAmBoIsE, pÉpItEs dE ChOcOlAt 

BlAnC Et gLaCe fRaMbOiSe

Café gourmand – 10€
CrOuStIlLaNt, cHeEsEcAkE, pAvLoVa, bRoWnIeS

Assiette de fromages – 12€

Glac� 
� s�b�s 
Dame Blanche – 9€
Café liégeois – 9€
Chocolat liégeois – 9€
Colonel – 10€
After Eight – 10€

1 boule – 3€
2 boules – 5€
3 boules – 7€
VaNiLlE, cHoCoLaT, fRaIsE, cAfÉ, cOcO, 

mEnThE-cHoCo, pIsTaChE, yAoUrT, 

cArAmEl bEuRrE SaLé

Sorbets
CaSsIs, fRaMbOiSe, mAnGuE, aBrIcOt, pOiRe, cItRoN

Crèp�
Sucre – 3,50€
Citron-sucre – 4€
Presque Nutella – 4,50€
Grand Marnier – 5,50€

À p�tag�
Assiette Mezzés – 6 pièces – 14€
HoUmOuS, bAbAgAnOuSh, tZaTzIkI,

fAlAfElS, gUaCaMoLe & sTrAcCiAtElLa

Croquettes (chorizo, jambon ou morue)  – 12€
4 pIèCeS Au cHoIx 

Artichauts frits, pesto, parmesan – 12€
Tataki de thon – 14€
Huîtres des Salins n°2 (x6) – 15€
Crevettes mayonnaise – 11€
Sardines grillées – 12€
Couteaux à la plancha – 12€
Planche mixte – 20€
SaUcIsSe dE FoIe, tErRiNe, jAmBoN SeRrAnO 18 mOiS,

lAnGuE De bŒuF, sÉlEcTiOn dEs fRoMaGeS De tIpHaInE

Assiette de Jambon Bellota – 20€
Poélée de coeurs de canard – 10€
PeRsIlLaDe, aIlS CoNfItS

Os à moelle – 12€

Entré� 
Soupe de poissons – 9€
Tartare de saumon – 14€
Salade de chèvre – 15€ 
FeUiLlE De cHêNe, mÂcHe, cHèVrE ChAuD, nOiX, 

PoMmEs cRoQuAnTeS, hUiLe dE NoIx, tHyM, mIeL

Végét�ien
Risotto aux champignons – 14€

 

G�ad� 
Côte de boeuf  (vendue au poids) – 70€
AcCoMpAgNeMeNt aU ChOiX : 4 € pAr pErSoNnE

Magret de canard – 28 €  
Parillade de viandes – 17 €  
100 g dE MaGrEt, rIbS MaRiNéS, sAuCiSsE TiRaBuIxO

Camembert à la braise – 17 €
SéLeCtIoN DeS FrOmAgEs dE TiPhAiNe

Daurade sauvage – vendues au poids – 9€/100g

Vi�d�
Tartare de bœuf, frites maison, sucrine – 20€
Mama Burger, frites maison – 19€
BœUf sAuCe sAtAy, cHeDdAr fOnDu

Magret de canard + 350 gR. – 28 €   
FiGuEs rÔtIeS, sAuCe aUx fIgUeS Et mOuSsElInE De cArOtTeS À L’aNiS ÉtOiLé

Osso bucco – 26€
TaGlIaTeLlEs fRaÎcHeS

Poi��s
Moules marinières, frites maison – 15€
Moules au curry, frites maison – 16€
Moules au roquefort, frites maison – 17€
Calamars à la plancha – 21€
fRiTeS MaIsOn eT SaUcE TaRtArE

Pavé de saumon – 23€
RiSoTtO Et jUs dE GaMbAs

Loup entier d’élevage – 24€
éPeAuTrE Et rAtAtOuIlLe mAiSoN

Kids - 10€
Un sirop à l’eau (25 cl) inclus
Plat au choix (servis avec des frites fraîches) :
• Steak haché
• Poulet croustillant
• Moules marinières (400 g)
Dessert :
• 1 boule de glace au parfum au choix
ou
• Une glace à l’eau

les vendredis et samedis soirs


