
D�s�s 
Croustillant praliné noisette, chocolat & baies de genièvre – 9€
Cheesecake spéculoos – 11€
Pavlova mangue & passion – 10€
Citron givré – 7€
Matchamouchi – 10€
CoOkIe aU ThÉ MaTcHa, cŒuR FrAmBoIsE, pÉpItEs dE ChOcOlAt 

BlAnC Et gLaCe fRaMbOiSe

Café gourmand – 10€
CrOuStIlLaNt, cHeEsEcAkE, pAvLoVa, bRoWnIeS

Sundae – 8€ – 2 toppings au choix
BaSe 1 : cArAmEl, cHoCoLaT Ou fRuItS RoUgEs

BaSe 2 : sPéCuLoOs, sMaRtIeS Ou mUeSlI 

gRaNoLa & fRuItS RoUgEs

Assiette de fromages – 12€
Dame Blanche – 9€
Café liégeois – 9€
Chocolat liégeois – 9€
Colonel – 10€
After Eight – 10€

Glac� 
� s�b�s 
1 boule – 3€
2 boules – 5€
3 boules – 7€
VaNiLlE, cHoCoLaT, fRaIsE, cAfÉ, cOcO, 

mEnThE-cHoCo, pIsTaChE, yAoUrT, 

cArAmEl bEuRrE SaLé

Sorbets
CaSsIs, fRaMbOiSe, mAnGuE, aBrIcOt, pOiRe, cItRoN

Crèp�
Sucre – 3,50€
Citron-sucre – 4€
Presque Nutella – 4,50€
Grand Marnier – 5,50€

À p�tag�
Assiette Mezzés – 6 pièces – 14€
HoUmOuS, bAbAgAnOuSh, tZaTzIkI,

fAlAfElS, gUaCaMoLe & tAbOuLé

Stracciatella, miel et truffe d’été – 14€
Croquettes (chorizo, jambon ou morue) – 4 pièces au choix – 12€
Artichauts frits, pesto, parmesan – 12€
Samoussas au thon (x4) – 12€
Aubergines farcies au bœuf aux épices, houmous, tahini – 12€
Tataki de thon – 14€
Tataki de boeuf – 13€
Huîtres des Salins n°2 (x6) – 15€
Crevettes mayonnaise – 11€
Sardines grillées – 12€
Calamars en tempura, sauce tartare – 12€
Couteaux à la plancha – 12€
Planche de fromages – 20€
SéLeCtIoN DeS FrOmAgEs dE TiPhAiNe

Planche de charcuteries – 20€
SaUcIsSe dE FoIe, tErRiNe, jAmBoN SeRrAnO 18 mOiS,

lAnGuE De bŒuF

Assiette Bellota – 20€
Os à moelle – 12€
Tenilles de Gruissan (selon arrivage) – 20€

Entré� 
Tomate, burrata, pesto et glace fraise-basilic – 12€
Salmorejo – 11€
PaIn, tOmAtEs, œUf dUr, jAmBoN SeRrAnO, cHoRiZo

Gravlax de saumon – 14€ 
Salade grecque – 13€
FeTa, oLiVeS KaLaMaTa, tOmAtEs cErIsEs, cOnCoMbRe, oIgNoNs 

rOuGeS, pOiVrOnS VeRtS & rOuGeS

Salade de chèvre – 15€ 
FeUiLlE De cHêNe, mÂcHe, cHèVrE ChAuD, nOiX, 

PoMmEs cRoQuAnTeS, hUiLe dE NoIx, tHyM, mIeL

Vegét�ien
Chakchouka – 15€ - supplément œuf : +1€
PoÊlÉe dE PoIvRoNs, tOmAtEs, pImEnTs vErTs, 

oIgNoNs, hErBeS AuDoIsEs

 

P�e B�ls
Végé falafels – 14€
Poulet mariné – 15€
Saumon gravlax – 16€

Vi�d�
Tartare de bœuf, frites maison, sucrine – 20€
Mama Burger, frites maison – 19€
BœUf sAuCe sAtAy, cHeDdAr fOnDu, fRiTeS MaIsOn

Magret de canard, pêches rôties et frites maison – 28 €  
>eNtRe 350 eT 400 gR.

Escalope milanaise, penne au pesto – 24€

Poi��s
Moules marinières, frites maison – 15€
Moules au curry, frites maison – 16€
Moules au roquefort, frites maison – 17€
Seiches à la plancha, frites maison et sauce tartare – 21€
Poulpe grillé, sauce chorizo – 24€
RiZ LiBaNaIs, pIsTaChEs, gReNaDe & hErBeS ArOmAtIqUeS

Loup entier d’élevage – 22€
RiZ LiBaNaIs, pIsTaChEs, gReNaDe & hErBeS ArOmAtIqUeS

Sole entière – 35€
JeUnEs pOuSsEs d’éPiNaRdS Et pAlOuRdEs

Pavé de thon –  25€ 
PeNnE ArRaBbIaTa

Daurade sauvage – vendues au poids – 9€/100g
PêChE De l’AyRoLlE – sElOn aRrIvAgE

RiZ LiBaNaIs, pIsTaChEs, gReNaDe & hErBeS ArOmAtIqUeS

Kids - 10€
Un sirop à l’eau (25 cl) inclus
Plat au choix (servis avec des frites fraîches) :
• Steak haché
• Poulet croustillant
• Moules marinières (400 g)
Dessert :
• 1 boule de glace au parfum au choix
ou
• Une glace à l’eau


