
tapas
Pan con tomate Serrano Gran Réserva 18 mois  10€
Frites maison  5€
Couteaux à la plancha en persillade  11€
Poêlée de palourdes en persillade  12€
Huitres des Salins de Gruissan n3 ( x6)  14€
Sardines de Méditerranée grillées à la persillade  12€
Planche de charcuterie      20€ 
Jambon Serrano, rillettes d’oie, saucisson, Carne del padron et guindillas 

Planche de fromages  18€
Poêlée de coeur de canard persillade ail confit  10€
Oeufs mimosa (x2)  7€
Moules Marinières  10€
Moules Thaï  12€
Houmous, graines de sésames et tahini  8€
Tapenade d’olives noires  8€
Poivrons grillés et marinés  7€
Anchoïade de Boquerones
Tenilles (selon arrivage) 200gr    20€
Recette par Denis Bes.   

9€

Tartare de saumon 16€ 
Avocat et vinaigrette d’orange sanguine  
Burrata di Buffala, salade de tomates  

Salade Yogi  16€
Mesclun, tomate, avocat, saumon mariné, suprêmes d’agrumes,  
vinaigrette de bergamote / verveine  
Chicken Salad  15€
Croûtons, parmesan, poulet croustillant, crème acidulé aux herbes  
Tartine d’Avocat  14€
Pain de campagne, écrasé d’avocat et tomate salsa  

poissons 
& moules
Sardines à la plancha en persillade  15€ 
Confit de tomates et légumes de saisons confits  

Moules marinières, frites maison  14€
Moules au roquefort, frites maison  16€
Moules Thaï, frites maison  
Loup grillé à la plancha  22€
Poêlée de courgettes à la menthe, caponata 

Pavé de thon mi cuit à la plancha, caponata  25€

viandes
Burger du Papa  18€
Steak, sauce burger, roquette, emmental, tomate, 
compotée d’oignons, cornichons, pickels et frites maison  
Entrecôte Simmental et frites maison  26€
Supplément sauce au poivre de Macéron ou sauce roquefort (3€) 

Wok de poulet mariné 19€
Oeuf au plat, gingembre et citronelle, noodles 

 

pizzas 
Jumping jack flash  16€ 
Chiffonnade de jambon blanc, sauce tomate mozzarella Fior de latte, 

 

basilic frais, câpres, copeaux de parmesan, olives et origan 

 

Born to be wild  15€ 
Crème fraiche , chèvre, mozzarella Fior de latte, gorgonzola, emmental

 

olives et origan 

 

Padam Padam  12€
Sauce Tomate, mozzarella Fior de latte, olives et origan 

 

Queen  14€
Sauce Tomate, mozzarella Fior de Latte, jambon, champignons, 

 

olives et origan 

 

Rosanna  13€
Sauce Tomate, anchois, mozzarella Fior de latte, câprons  
olives et origan 

 

Prima   17€
Sauce Tomate, mozzarella Fior de Latte, jambon serrano, tomate cerise 

 

roquette, Burrata, olives et origan 

kids-10€

Un sirop à l’eau compris 25cl
Fraise, grenadine, menthe, citron
-
Au choix:
- Steak haché frais frites maison
- Poulet croustillant frites maison
- Moules marinières frites maison
- Pizza Mickey : Jambon, fromage
-
Glace Surprise

desserts 

Café gourmand  9€
Tiramisu  8€

Assiette de Fromage 10€
Crêpe sucre  3,50€
Crêpe sucre citron  4€
Crêpe presque Nutella  4,50€
Crêpe Grand Marnier  5,50€
Dame Blanche  9€
Chocolat Liégeois  9€
Café Liégeois  9€
Colonel  10€
After Eight        10€

-

1 boule  - 3€
2 boules - 4€
3 boules - 5€
-
Glace parfum : vanille, fraise, chocolat, citron,
menthe-chocolat, framboise, cassis, pêche de vigne,            
caramel, café, mangue, noix de coco, yaourt

entrées

Petits Calamars à la plancha 21€
Caponata et persillade 

Cigaline de Porc grillée et purée de pomme de terre 22€

Salade Niçoise 16€
Oeuf, boquerones, tomates, et thon cuit, haricot vert  

Tartare de Boeuf 100% français 20€
Frites maison et salade

Piquillos farcis et rillettes de poissons  10€

Wok 100% végétariens  15€
Légumes de saison, sauce soja et piment 

Coeur de boeufs et pesto
15€ wok

Tartelette citron 9€

Salade de fruits frais et d’agrumes,  7€

Brownie chocolat et sa crème anglaise à la pistache 8€

Sirop à la menthe

15€ 




