


tapas
Pan con tomate Serrano Gran Réserva 18 mois  10€
Frites maison  5€
Couteaux à la plancha en persillade  11€
Poêlée de palourdes en persillade  12€
Huitres des Salins de Gruissan n3 ( x6)  14€
Sardines de Méditerranée grillées à la persillade  12€
Planche de charcuterie      20€ 
Jambon Serrano, rillettes d’oie, saucisson, Carne del padron et guindillas 

Planche de fromages  18€
Assiette de jambon Iberico 80g  16€
Poêlée de coeur de canard persillade ail confit  10€
Oeufs mimosa (x2)  7€
Moules Marinières  10€
Moules Thaï  12€
Houmous, graines de sésames et tahini  8€
Tapenade d’olives noires  8€
Poivrons grillés et marinés  7€
Anchoïade de Boquerones
Tenilles (selon arrivage) 200gr    20€
Recette par Denis Bes.   

9€

Tartare de daurade 15€ 
Huile d’olive à la verveine et vinaigrette framboise  
Burrata de Buffala et caviar d’aubergine  14€
Salade Yogi  16€
Mesclun, tomate, avocat, saumon mariné, suprêmes d’agrumes,  
vinaigrette de bergamote / verveine  

Chicken Salad  15€
Croûtons, parmesan, poulet croustillant, crème acidulé aux herbes  

Tartine d’Avocat  14€
Pain de campagne, écrasé d’avocat et tomate salsa  

poissons 
& moules
Sardines à la plancha en persillade  15€ 
confit de tomates et légumes de saisons confits  

Moules marinières, frites maison  14€
Moules au roquefort, frites maison  16€
Moules Thaï au curry de Massaman, frites maison  15€
Loup grillé à la plancha  22€
poêlée de courgettes à la menthe, gros morceaux de légumes de saisons confits 

Pavé de thon mi cuit à la plancha, caponata  25€
Filets de Merlu ( 2 personnes ), caponata  52€

viandes
Burger du Papa  18€
Steak, Ketchup Heinz, mayonnaise épicée, cornichon pickles, roquette, 
compotée d’oignons et frites maison  
Entrecôte Simmental et frites maison  26€
supplément sauce au poivre de Macéron ou sauce roquefort (3€) 

Travers de porc mariné puis confit, purée  22€
Cordon Bleu maison, purée de pomme de terre  21€
Wok de poulet mariné 19€
oeuf au plat, gingembre et citronelle, noodles  

pizzas 
Jumping jack flash  16€ 
Chiffonnade de jambon blanc, sauce tomate mozzarella Fior de latte,  
basilic frais, câpres, copeaux de parmesan et origan  
Born to be wild  15€ 
Crème fraiche , chèvre, mozzarella Fior de latte, caprons  
olives et origan  
Padam Padam  12€
Sauce Tomate, mozzarella Fior de latte, olives et origan  
Queen  14€
Sauce Tomate, mozzarella Fior de Latte, jambon, champignons,  
olives et origan  
Rosanna  13€
Sauce Tomate, anchois, gorgonzola, mozzarella Fior de latte, emmental,  
olives et origan  
Prima   17€
Sauce Tomate, mozzarella Fior de Latte, jambon serrano, tomate cerise  
roquette, Burrata 

kids-10€

Un sirop à l’eau compris 25cl
Fraise, grenadine, menthe, citron
-
Au choix:
- Steak haché frais frites maison
- Poulet croustillant frites maison
- Moules marinières frites maison
- Pizza Mickey : Jambon, fromage
-
Glace Surprise

desserts 

Café gourmand  9€
Tiramisu  8€
Profiteroles au chocolat  12€
Pavlova, poêlé de fruits et fruits rouges  9€
Assiette de Fromage 10€
Crêpe sucre  3,50€
Crêpe sucre citron  4€
Crêpe presque Nutella  4,50€
Crêpe Grand Marnier  5,50€
Dame Blanche  9€
Chocolat Liégeois  9€
Café Liégeois  9€
Colonel  10€
After Eight        10€
-
1 boule  - 3€
2 boules - 4€
3 boules - 5€
-
Glace parfum : vanille, fraise, chocolat, citron, men-
the-chocolat, framboise, cassis, pêche de vigne,            
caramel, café, mangue, noix de coco, yaourt

entrées



chaud ! 
Expresso 2,5€
Ristretto 2,5€
Décaféiné 2,5€
Allongé  2,5€
Double 4,5€
Noisette 3€
Crème  4€
Capuccino 5€
Chocolat chaud 4,5€
Thé 4€
Chocolat viennois 5,5€
Café viennois 5,5€
Café Frappé 5€

softs 
Pepsi 35cl 3€
Pepsi Max 35cl 3€
Nestea 35cl 3€
7up 35cl 3€
Orangina 25cl 3,5€
Diabolo 35cl 3€
Sirop 35cl 2,5€
Schweppes 35cl 3€
Mondariz Eau Plate 75cl 5€
Mondariz Eau Gazeuse 75cl 5€
Mondariz Eau Gazeuse 33cl 3,5€
Pago 20cl    3€
Orange, Ace, Fraise, Tomate, Pomme, Abricot, Ananas 

Fruit Shake 33cl   8€

verre
de vin :
Verre de blanc, rouge, rosé12cl  3,5€

GÉRARD BERTRAND 12cl  :  
Verre de gris blanc : 4,5€
Verre d’orange gold : 4€

DOMAINE DE GASSAC 12cl :  
Verre de rosé :  4€
Verre de moelleux 12cl :   4,5€

apéro ? 
Pression Paulaner 25cl 3,5€
Pression Fada blonde 25cl 5€
Pression Fada abricot 25cl 5€
Pression Fada IPA 25cl 5€
Pression Monaco 25cl 3,5€
Pression Panaché 25cl 3,5€
Pinte Panaché 50cl 7€
Pinte Fada blanche 50cl 10€
Pinte Fada abricot 50 cl 10€
Pinte Fada IPA 50cl 10€
Pinte monaco 50cl 7€
Desperados 33cl 7€
Bud 33cl 6,5€
Corona 33cl 7€
Brasserie les Têtes plates 33cl 8€
Brasserie la mer à boire 33cl 8€
(Blanche, blonde, rousse, brune) 
Kir 12cl 4€
Muscat 12cl 5€
Martini Blanc 9cl 5€
Martini Rouge 9cl 5€
Campari 9cl 4,5€
Coupe de champagne 12cl 10€
Kir Royal 12cl  10€
Sangria 20cl 5€
Suze 9cl 5€
Americano 9cl 8€

mocktails 
PAMPA 8€
Framboise fraiche, fraise fraiches menthe fraiche, sirop de 
sucre, jus de cranberry 
PURA VIDA 8€
Jus de mangue, jus d’ananas , crème de coco 
VIRGIN MOJITO 8€
Citron vert frais, menthe fraiche, cassonade, limonade 

cocktails 
MOJITO 10€
Rhum blanc, citron vert frais, menthe fraiche,  
cassonade, eau gazeuse 

EXPRESSO MARTINI 10€
Vodka, liqueur de café, sirop de vanille, expresso 

BORN STAR MARTINI 12€
Vodka, liqueur passoa, sirop de vanille,  
purée passion, shot de crémant  

ERNEST HEMINGWAY 12€
Rhum ambré, purée passion, jus de mangue,  
sirop vanille, basilic frais 

PIÑA COLADA 10€
Rhum ambré, purée de coco, jus d’ananas 

GIN FIZZ 10€
Gin, citron vert frais, cassonade, eau gazeuse 

ST GERMAIN SPRITZ 10€
St Germain, prosseco, eau gazeuse, menthe fraiche,  
citron vert frais 

CINZANO SPRITZ 8€
Cinzano, prosseco, eau gazeuse 

MULE : moscow, jamaican, london,mezcal 10€
Vodka/Gin/Rhum/ Mezcal, jus citron vert, gingerbeer 

ORANGE GOLD TONIC 8€
orange gold, liqueur peche ou cassis, Tonic  

digeo. 
Cabanel menthe / citron / mandarine 4cl - 6€
En Vue creme de menthe / citron         8€
Get 4cl 6€
Baileys 4cl 6€
Poire 4cl  6€
Irish coffee 9cl  10€
Rhum «En vue» 4cl 10€
Rhum donpapa 4cl 12€
Rhum  XO Gouverneur 4cl 14€
Havana Especial 4cl 10€
Vodka «En vue» 4cl 10€
Vodka Romanov 4cl 8€
Gin «En vue» 4cl 10€
Gin Beefeater 4cl 8€
Gin Balea Pays Basques 4cl  10€
Gin Acmée  12€
Gin Belle Rive 70cl 40° 12€
Ballantines 4cl  8€
Jack Daniels 4cl   10€
Whisky duke straight 14€
Mezcal mahani 10€
Armagnac 4cl 10€
Cognac Martel X0 4cl 10€
Bouteille Cabanel - Menthe 70cl / Citron 70cl / Mandarine 70cl 80€
Bouteille En Vue -  creme de menthe / citron / mandarine  85€
Bouteille Get 27 70cl   70€

KEBAB DE BOEUF - 9€
Servi avec frites fraîches, salade, tomate, 

oignons, houmous, sauce maison

HAMBURGER - 7,50€
Pain burger, steak haché frais, sauce cocktail , crudités 

CHEESEBURGER - 8€

BACON BURGER - 8,50€

FRITES : PETITE : 3€ / GRANDE : 4€ 

TARTINE D’AVOCAT - 7€
Pain sans gluten, Avocat, tomate, guacamole 

BURRATA SANDWICH - 8€
Burrata, basilic frais, tomate cerise, huile d’olive, 

olive noir et verte, roquette

HOT DOG CLASSIC- 6€
Saucisse de porc, sauce moutarde ketchup

HOT DOG CHEDDAR - 7€
Saucisse de porc, oignons frits, cheddar, sauce miel moutarde

-

CREPE PRESQUE NUTELLA - 4,5€
CREPE SUCRE - 4€

CREPE SUCRE CITRON - 4€
CREPE GRAND MARNIER - 5,50€

SMOOTHIE - 8€
1 ou 2 Fruits Mixés :

pêche, poire, ananas, pomme, orange, melon

12h-18h

snack


