paparazzo

50 Avenue de |a jetée



Histoire

Tout a commenceé il y a quatorze ans au Paparazzo, paillote aux
alrs de cantine pop’, devenue au fil du temps 'un des lieux de
vie les plus détendus et frégquentés de la cote audoise. Une
INstitution pour les locaux, les entreprises et les vacanciers, qui
s'est construite une image de « paillote de plage » pas guindée
pour un sou, accueillante, libre, Rock'n'Roll, ou tous les clients
sont traités a la méme enseigne : bien comme il faut, comme
un ami gul vient passer un bon moment de plaisir.

Avec toujours en ligne de mire le bien-manger (on favorise le
circuit court, les produits de saison, I'agriculture raisonnée) et
le bien-vivre (tri des déchets, zéro plastique, pas de Nutella,
etc...), le Paparazzo aiguise ses couteaux au fil des saisons.
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PETIT DE)

DE GROUPE

CLASSIC

Cafe, jus Granini ou chocolat chaud
Viennoiseries
Baguette grillée avec confiture de fraise ou d'abricot
Fruits de saison
Fromage blanc muesli miel et fruits rouges

COMPLET

Cafe, jus Granini ou chocolat chaud
Viennoiseries
Baguette grillée avec confiture de fraise ou d'abricot
Fruits de saison
Fromage blanc, muesli, miel et fruits rouges
Charcuterie Esaucisson, ambon blanc, jambon de pays)
(fu au plat
acon
Manchego

Tomates cerises

PAPARAZZO




MENU

DE GROUPE

S

PARTAGE

Houmous, graines de sésame et tahini
Tapenade d'olives noires
Moules mariniéres
Moules thai
Pan con tomate, Serrano Gran Reserva 18 mois
Croush llant de poulet

st mimosa iodés
Sardines de Méditerranée grillées
Couteaux planchés en persillade
P4té Cabane Douzens
Frites maison

Pizza Padam Padam

sauce tomate, mozzare”aﬁor di latte, olives et origan

Pizza Queen
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons, olives et origan

Tarte aux fruifs

VIN

6 éme sens - Gérard Bertrand - rouge, blanc, rosé

Yy de vin et café compris

PAPARAZZO




MENU

DE GROUPE

PARTAGE

Houmous, graines de sésame et tahini
Frites maison
Oeufs mimosas iodés
Huftres des Salins de Gruissan

P!anche de charcuferfe
carne del padron, fouet, serrano 18 mois, paté de campagne

Pan con tomate, Serrano Gran Reserva 18 mois
Sushi/Sashimi
Saumon Gravelax
Couteaux planchés en persillade
Palourdes poélées en persillade
Poélée de coeurs de canard
Mini crabs rolls

Pizza Padam Padam

sauce tomate, mozzarella fior di latte, olives et arigan

Pizza Queen
sauce fomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons, olives et origan

Pizza Rosana
sauce tomate, anchois, mozzarella fior di latte, cdprons, olives et origan

Wok de nouilles sautées aux crevettes

Pintxo
Poivron boquerones ce:}f
Fromage de brebis confiture de figues
Thon mayonnaise piment de Pad?‘én

Croquetas morue
Ca_]?é gourmand

VIN

Saint Victor -Gérard Bertrand - rouge, blanc
La Grande Bleue - Gérard Bertrand - blanc
Gris blanc -Gérard Bertrand - rosé
6 éme sens - Gérard Bertrand - rouge, blanc, rosé

Yy de vin et café compris
PAPARAZZO




MENU

DE GROUPE

DEGUSTATION

Assiette d'|bérico Bellota
Tenilles
Filet de maquereau
Sushi/Sashimi
Planche mixte
Milanaise de veau
Straciatella et saumon mariné
Coufeaux[_p!anchés en persillade
rites Maison
Piguillos

Plateau de fruits de mer
Bufofs, crevettes, huitres

Moules persillées
lartare de loup
Croquetas de Morue
Brochettes de boeuf
Poélée de coeurs de canard
Poivrons Boguerones
Palourdes poélées en persillade

Pizza Padam Padam

sauce tomate, mozzareu'."aﬁor di latte, olives et origan

Pizza Queen

sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons, olives et origan

Pizza Rosana

sauce tomate, anchois, mozzarella fior di latte, caprons, olives et origan

Pizza Jumping jack flash

Chiffonnadede jambon blanc, sauce tomate, mozzarella fior di latte, basilic frais, cépres,

copeaux de parmesan, olives et origan

Pizza Born to be wild

Crémefra?che, chevre, mozzare”aﬁor di latte, gorgonzol'a, emmental, olives et origan

Assortiment de migniardises

pavlova, mousse noisette, mini brownie, mini citron, café

PAPARAZZO

MENU

DE GROUPE

VIN

Saint Victor - Gérard Bertrand - rouge
La Grande Bleue - Gérard Bertrand - blanc
Gris blanc - Gérard Bertrand - rosé
Les Terres Marines - Chai débarque - rouge
Blanc by Ricardelle - Chai débarque - blanc
Alta - Chai débarque - rosé

Wy de vin et café compris

PAPARAZZO




MENU

DE GROUPE

ENTREE

(au choix)

Couteaux pl'anches en P€r51”3d€
(Eufs mimosa iodés
Tapenade d'olives noires
Houmous, graines de sésame et tahini

PLAT

(au choix)

ap paArazi

Moufes marinieres frifes
Moules au ro?'ueforf fr:fes
Moules Thai fnfes

: =
Wok de noui .’es poulet, | . CAMAS

Sardines
Pizza Padam Padam : CINSAULT

PAY S ]
sauce tomate, mozzare”aﬁor di latte, olives et origan

Pizza Queen
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons, olives et origan

Pizza Rosana
sauce tomate, anchois, mozzarella fior di latte, cdprons, olives et origan

DESSERT

(au choix)

Brownie chocolat
Crepe sucre
2 boules de g lace au choix

il VIN

(au choix)

6 éme sens - Gérard Bertrand - rouge, blanc, rosé

- Yy de vin et café compris
- e T e PAPARAZZO




MENU

DE GROUPE

ENTREE

(au choix)

lartare de poisson
Assiette de Belotta
Straciatella saumon mariné
Salade Caear
Salade de chévre

PLAT

(au choix)

Loup
Thon mi cuit
Escalope Milanaise
Ongﬁef de veau
Calamar

Pizza Padam Padam
sauce tomate, mozzare”aﬁor di latte, olives et origan

Pizza Queen
sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon, champignons, olives et origan

Pizza Rosana
sauce tomate, anchois, mozzare.":'aﬁor di latte, caprons, olives et origan

Pizza Jumping jack flash
Chiffonnadede jambon blanc, sauce fomate, mozzarella fior di latte,
basilic frais, capres, copeaux de parmesan, olives et origan

Pizza Born to be wild
Crémefra?che, chevre, mozzare”aﬁor di latte, gorgonzo."a, emmental, olives et origan

DESSERT

(au choix)

Cafe gourmand

PAPARAZZO

DE GROUPE

MENU @

VIN

(au choix)

Saint Victor -Gérard Bertrand - rouge, blanc
La Grande Bleue - Gérard Bertrand - blanc
Gris blanc -Gérard Bertrand - rosé
6 éme sens - Gérard Bertrand - rouge, blanc, rosé

U4 de vin et café compris

PAPARAZZO



